
Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 

MITTAGSKARTE · LUNCHMENU 
 

TAGESTELLER 
Inkl. 5dl Mineral und Kaffee 

25 

+ Salat oder Suppe  

4 

 

VORSPEISE · STARTERS 
 

WINTERSALAT MIT BAUMNÜSSEN, TRAUBEN 

 GERÖSTETEN KERNEN UND HAUSDRESSING 

Winter salad with walnuts, grapes, roasted seeds and housedressing 

MINI 8 / 14 

_______________________________ 

 

TATAR VOM SCHWEIZER RIND MIT HAUSGEMACHTEM FOCACCIA 

 ROTEN ZWIEBELN UND BERGKRÄUTERDIP 
Swiss beef tartare with homemade focaccia 

 red onions and mountain herb dip 

80g 21 / 160g 32 

___________________________________ 

 

HOKKAIDO KÜRBISCREMESUPPE MIT ZITRONENGRAS 

INGWER, KOKOSMILCH, KÜRBISKERNÖL & KÜRBISKERNEN 
Hokkaido pumpkin cream soup with lemongrass 

ginger, coconut milk, pumpkin seed oil & pumpkin seeds 

13 

__________________________________ 

 

BÜNDNER GERSTENSUPPE 

 ROHSCHINKEN, SALSIZ, BÜNDNERFLEISCH 

GEMÜSE UND RAHM 
Grisons barley soup 

 raw ham, salsiz, grisons air dried beef  

vegetables and cream 

 13 / 19 

__________________________________ 

 

“BÜNDNER PLÄTTLI”  

ROHSCHINKEN, RAUCHSPECK, SALSIZ, BÜNDNERFLEISCH  

REGIONALER ALPKÄSE  

ESSIGGEMÜSE, BAUMNÜSSE UND WURZELBROT 
"Bündner plättli"  

With raw ham, smoked bacon, salsiz, grisons air dried beef 

Regional alpine cheese  

Pickled vegetables, walnuts and bread 

19 / 32 

 

 

 



Unsere Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. MWST 

 

 

HAUPTGÄNGE ·  MAIN COURSE 

 
HAUSGEMACHTE CAPUNS  

ROHSCHINKEN UND BÜNDNERFLEISCH 

RAHMSAUCE MIT REGIONALEM ALPKÄSE UND ROHSCHINKENSTREIFEN 
Homemade capuns  

with raw ham and grisons air dried beef 

in a cream sauce with regional alpine cheese and strips of raw ham 

16 / 32 
Dauer min.15 Minuten 

__________________________________ 
 

 

HAUSGEMACHTE CAPUNS 

 GETROCKNETE TOMATEN, MARRONI UND KÄSEWÜRFEL 

RAHMSAUCE MIT REGIONALEM ALPKÄSE UND GLASIERTEN ROTEN ZWIEBELN 
Homemade capuns 

 with dried tomatoes, chestnuts and cheese cubes 

in cream sauce with regional alpine cheese and glazed red onions 

16 / 32 
Dauer min. 15 Minuten 

_________________________________ 

 
 

PIZOKELPFANNE MIT GEMÜSE 

 RAHMSAUCE, REGIONALEM ALPKÄSE, SALBEIBUTTER, RÖSTZWIEBELN UND APFELMUS 
Pizokel pan with vegetables 

 cream sauce, regional alpine cheese, sage butter, roasted onions and apple puree 

28 

__________________________________ 

 
RINDERFILET WÜRFEL «STROGANOFF»  

LAUCHSTROH, BASMATIREIS UND RAHM 
Beef fillet cubes "stroganoff"  

With leek straw, basmati rice and cream 

42 

__________________________________ 

 
 

CORDON BLEU VOM SCHWEINSRÜCKEN 

 POMMES FRITES, MARKTGEMÜSE 
Cordon bleu of pork 

 french fries, vegetables 

37 

__________________________________ 

 
 

SCHWEIZER BACHSAIBLING MIT BELUGA LINSEN 

MARKTGEMÜSE UND FRISCHEM MEERRETTICH  
Char from lumnezia with beluga lentils 

Market vegetables and fresh horseradish 

38 

 


